Luv & Lee

NICHT NUR DIE GUTE
KUCHE LIEGT IN SEINER
VERANTWORTUNG

In Zeiten der Corona-Pandemie verkaufen GroBhénd-
ler durch die enhaltende SchlieBung der Gastro-
nomiebetriebe bei Weitem nicht mebhr so viele
hochwertige Lebensmittel an Wirte und Kéche. Der
Chef des Henris's, Denis Kabaj, nutzt dies und bietet
derzeit in dem Café und Restaurant Spezislitaten
wie Rib Eye Steak und Lachsfilet zu besonderen
Preisen an. Zubereitet wird all das von Menschen
mit Beeintrachtigung. Das Henris's ist ein inklusiver
Betrieb. LUVELEE war zu Gast.

Benannt wur: Lokal nach dem Verieger und | Eine groSe Verantwortung, die d amilianvater
Publizistan Henri Nannen, der die Emder Kunsthalle | jeden Tag tragt. .In meinen friheren Jobs hatte
1986 eriffnate. Das Henris akte - | ich keine Berihrung mit N zh
barschaft. Die Menschen mit Beeintrachtigung, | Behinderung oder Beeintrachtigung. In der Kiche
die in Kuche und Service a werdenvonwei- | herrscht in der Regel ein rauer Ton, auch bei uns
stellten unter h jetzt,wo die | Das war am Anfang schon eine Umgewéhnung for
Speisen zum Mitnehmen zubereitet werdan. Oar | ein paar der Mitarbeiter. Umso stalzer bin ich, @
Erfolg zaigt, dass die Kombination von Inklusion | wir den guten Sommer perfekt im Team gemeis
mie funktioniert”, sagt Kuchen- und | tert habe
Betriebs DOenis Kaba. Der gebartige Kolner
lebt seit mehr als acht Jahren in Ostfriesland. Nach | Kabaj wurde sich seiner besonderen Verantwor-
ationen in der Hafenbar in Leer und im Emder | tung bewusst, als der erste Corona-Shutdown kam
Hafenhaus ist ar nun Chef im Henris's, JLeider kommt es immer noch vor, dass M chen
mit Behinderung nicht Oberall anerkannt warden

owechs- | Bei uns sind sie w
ich im Juli | tiert und kénnen sich in ihrer Aufgabe verwirklichen,
he | Damit keiner von ihnen in ein Loch fiel, habe
adar den Kontakt gesucht, mo

Jch bin gelernter Koch und liebe eir
lungsreiche, spannende Arbeit. Als
2018 im Henris's anfing, hatte die Ostfri
Beschaftigungs- und Wohnstatten GmbH, kurz | immer
abw, gerade den Betrieb obernommen. Mir alieb | Hoffnung gemacht, dass
genau ein Monat Zeit, um mich um die Eroffnung

2u kommern®, blickt der 32-Jahrige Koiner zurick. Er nu
Die Zeit hat er genutzt und ,vollig freiin seinenEnt- | einen g
scheidungen” das S ngebat zu
stelit. .,Bei uns gibt's vielfaltige und regionale Spe-
zislitaten ohne Pommes, Kroketten oder andere
Dinge aus dar Fritteuse.”
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Der Trager des Henrig's, die obw, wurde 1964
gegrondet und ist seit 1975 als anerkannte Wark
statt fur behinderte Menschen in Emden té
.Was viele unserer Gaste nicht
1 den 20 Mitarbeitern, die wir
trachtigung oder psychische
ie arbeitan bai uns al - | ein Gleich:
Dariber hinaus werde ich von | kann er ohne
hkraften unterstatzt.” Beilagan® for
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Kabajs Team war und ist hoch motiviert und schaut gemein-
sam mit dem Chef optimistisch in Richtung 2021. ,Normaler-
eise hatten wir ir sem Jahr natorlich auch an Weihnach
vester geoffnet. Der Mit gute
Maglichkeit for uns, weiterhin das zu machen, wir lieben,
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ten und S

und weiterhin im taglichen Austausch miteinander zu sein.*
Kabaj rechnet damit, dass er .nicht vor 1. Februar® wie-
der im malbetrieo 6ffnen darf. Umso rist ihm die

Arbeit nach dem aktuellen Madell; denn g haben die
Menschan mit Beaintrachtigung oft eine Perspektiviosigkeit,
bei uns werdan sie gebraucht.”

Der gebortige Kolner hat auch schon einen Jkulin
Kalender" fur das ko e Jahr In der Schublade. ,Darin
gibt's Weinabende, Steakabende und noch vieles mehr, Ich
bilde mich auch sozialpadagogisch weiter, um noch mehr for
meine Mitarbeitar da zu sei
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